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*Minimo para 2 personas

AI‘I‘OCGS Precio por persona

29 Arroz Negro 1200
30 Paella Vegetal [arroz integral] (&%\) 12'00
31 Arroz Ciego de Pescado y Mariscos 16’00

32 Fideua 15’00

33 Fideua Negra con Setas, Pulpo 1500
y Carabineros

34 Paella Mixta 12’00

35 Arroz Caldoso 15’00

36 Paella de Pescado y Mariscos 15’00

37 Arroz con Bogavante 19’50
Sugerencias

38 Rape 20 Aniversario 22'00

39 Chuletitas de Cordero Lechal 16’00

40 Bacalao Confitado con Esparragos 16’00
Trigueros

41 Calamares “La Cala” 12’00
[Calamares a la plancha de tamaio
medio con verdura en tempura
y base de mezclum]

42 Vieiras Gratinadas [Und.] 500

con Marisco

43 Salmon Plancha con su Ensalada 12’50
y Salsa Tartara

44 Salmoén con Tomate Concasse
y Mariscos

45 Pulpitos Plancha

14'00

[2 Unds.] 1600

46 Voraz al Horno o a la Sal [Kg.] 6000
47 Dorada Horno o a la Sal [Kg.140'00
48 Lubina Horno o a la Sal [Kg.]145'00

Sugerencias

del Dia

e S

Mariscos
49 Conchas Finas [Und.] 200
50 Tortillitas de Camarones 6’00
51 Almejas Salteadas 1000
52 Coquinas 12'00
53 Gambas Plancha o Cocidas [Kg.] 120’00
54 Cigalas [Kg.] 10000
55 Carabineros [Kg.1110'00

Por encargo
56 Langosta [Kg.] 11000
57 Ostras [Und.] 3’50

Pescados
58 Sardinas 7’00
59 Boquerones Fritos 9'50
60 Chanquetes [Pez Plata] 9’50
61 Calamares 10’50
62 Calamaritos 12’00
63 Salmonetitos 12’00
64 Adobo 9’50
65 Boquerones al Limon 1000
66 Rosada Ali-Oli 9’50
67 Rosada Plancha 12’00
68 Fritura de Pescaitos 16’00

69 Merluza Plancha o Rebozada 14’00
70 Atun Fresco a la Plancha 16’00
71 Calamar Plancha [Kg.] 4000
72 Rape Plancha 1800
73 Lenguado Plancha [Kg.]1 5000
74 Rodaballo Frito o Plancha [Kg.] 50’00
75 Voraz Plancha o Espalda  [Kg.] 55’00
76 Dorada Plancha o Espalda 15’00
77 Lubina Plancha o Espalda 17’50

Plato Infantil

78 Hamburguesita con Patatas

79 Pechuga de Pollo Empanada

80 Croquetas de Jamon con
Patatas y Arroz

81 Rosada Infantil con Patatas




Entradas =—=~—

7’50
11'50

1 Ensalada Mixta Especial

2 Ensalada “La Cala”
[Candnigos, Queso Fresco, Fresas,
Langostinos, Frutos Secos y Vinagreta
de Mostaza con Frutos Rojos]

3 Ensalada Templada de Bacalaoy 11’50
Patatas Confitadas

4 Ensalada de Tomate con Bonito
y Aceite de Albahaca

7’50

5 Ensalada de Pimientos Asados /6@ 7'00
6 Ensalada de Mango y Salmén 1050
7 Boquerones en Vinagre 9'50
8 Langostinos al Ajillo 900
9 Aguacates con Langostinos 9’50
10 Berenjenas con Miel {fﬁ_'}:}) 6'00
11 Tartar de Aguacate 9’50
12 Carpaccio de Solomillo con 12’50
Parmesano y Trufa
13 Carpaccio de Bacalao con Aceite 1100
de Trufa y Apio
14 Milhojas de Verdura Caramelizada 7’50
conJamon y Queso
15 Panacheé 7’50
16 Fritura Primavera con Adoboy 8’50
Langostinos
17 Pulpo a la Gallega 1400

18 Vaso Gazpacho i1 - -
19 Gazpacho con Guarnicion @
20 Salmorejo @

21 Sopa de Pescados y Mariscos

PREGUNTE POR OTROS
POSIBLES PLATOS

VEGETARIAN
PLATE

CARTA DE ALERGENOS _ |@ @ @000 0

AL FINAL iololole=1n o)

Carnes ~=2

22 1/2 Pollo Asado con Patatas 8'50

23 y Ensalada

24 Filete de Ternera 12’50

25 Entrecot Parrilla 18’00

26 Solomillo de Cerdo Ibérico 12’00
a la Parrilla

27 Solomillo de Ternera Parrilla 19’50

28 Chateaubriand [2 Pers.] 42'00

29 Salsa Roquefort, Pimienta o 2’00

Champinones

COCINA
ABIERTA

TODO EL DIA

PRECIOS L.V.A
INCLUIDO
€

whtw
SERVICIO
DE PAN

NO INCLUIDO



Carta para Alérgicos Allergy Carte

Todos los platos pueden contener All dishes can contain
trazas de cualquier alérgeno traces of any allergen
Entradas
Starters Sopas Frias y Calientes

1 Hot and Cold Soups
21

2 2
3@

4 Carnes
6 eats

Huevos Pescado Cacahuetes

Cereales Crustaceos

con Gluten Crustaceans Eggs Fish Peanuts Soya Dairy
Gluten
Wheat

Frutos Secos  Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Altramuz Moluscos

Nuts Celery Mustard Sesame Sulfites Lupines Mollusks




Arroces Rices Pescados Fish
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Plato Infantil
Kids Menu
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